Lattbakade thekakor Kategori: Brod, kakor, tartor m.m

e 1| mjolk

e 5 dl havregryn

e 300 g smor

e 3 dl socker

e 200 g jast

e 2 tsk salt

e 1 nave vetekli el vetegroddar
e 2 3/4 | vetemjol

Lat mjolken och havregrynen sta och svalla éver natten.

Smalt smoret och lat svalna.

Ror ut jasten i den kalla mjolk - havreblandningen.Blanda i resten av ingredienserna.
Degen kavlas ut till en knapp cm - tjock platta.Tag ut rundlar med ett glas el liknande.
Lat jasa pa plat ca 2 tim.

Gradda mitt i ugnen i 225 gri 8 - 10 min.



